TArTe TATIN oo 6,00€
Creme Catalane............cooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaens 5,00 €
TIE FloTTANTE ..o 5.00 €
PPOTITEIOIES ... 7,00 €
Moelleux au chocolat.........coooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen. 6.00 €
Café gourmand............cccccueeruereeeveeeeereesieseeesennena. 8,00€
Nos Glaces
COUPE JUNIOP ...ttt esees 5,00 €

(3 boules au choix : vanille, chocolat, fraise, café,

pistache, caramel ou rhum raisin)

SOPDCTS ., 550 €
(3 boules au choix : citron, cassis, poire,
abricot ou fruits de la passion)

Café Liégeois ou Chocolat Liégeois...................... 700€

Coupe CANIGOU ......c.ooveveeeniereeiiiereeeere e, 7,00 €

(Glace vanille, biscuit, Armagnac, chocolat chaud mai-
son et chantilly)

Coupe péche Melba...........ccccooorveveiernieeecrennee. 700€

(Glace vanille, fraise, chocolat, chocolat chaud maison,
banane, chantilly et amandes)

Banana Split ......ccooveieiieeecceeeeee s 700€

(Glace vanille, fraise, chocolat, chocolat chaud maison,
banane, chantilly et amandes)

Coupe «ATriCAINe» ........coovveiereieeeeeeeeeeenns 700 €

(Glace vanille, créme de marrons, cognac et chantilly)
Colonel «Catalan® ...........ccooveeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 7,00 €
(Sorbet abricot, Muscat de Rivesaltes,

rousquille et chantilly)

Supplément chantilly.........c..ccooovveeveveeieneecceeenee. 100€

Prix TTC, service compris

Nos Apéritifs

Cocktail Maison «Mix Max»

(a base de Rivesaltes ambré)..........occoeveeeeeveeeeeenne. 400 €
SANGPIQ ..ottt ettt 3.80€
Rivesaltes Ambreé.............cccoooivveeceeeeeeceeeeeeeene, 280€
MUSCAT ... 2.80€
Martini blanc ou rouge..........cccccceveveveveeeeeeieeee 2.80€
SUZE ...ttt ettt 2.80€
Ricard ou Pastis.........cccccoeeveeiereecceeeeeeeeeeeeee 2.80€
KT ettt 2.80€
BY PR 280€

Nos Boissons Frdiches

SHPOP ittt ettt ettt se e s nns 200€
(grenadine, menthe, citron, fraise, péche, cerise)
Limonade ..o 2.00€
Perrier (33 Cl) oottt 2.60€
Vittel - Badoit (50 Cl) ..o 2.00 €
Sodas (coca-cola (hormal, light, zéro),

fanta, orangina, schweppes agrumes)........................ 2.60€
Jus (orange, pomme, ananas, abricot, tomate)........ 2.60 €
Tl T 2.60€
Panach - Biére sans alcool.............ccccooeuveeveerereeeennnen. 2.60€
BI@I@......ceeeeeeeeeeeee ettt 270€
Evian - San Pellegrino (100 cl) .....cccooveveeierereiinenee, 3.00€

Nos Boissons Chaudes

CATC.oeeeeeeeeee ettt 1.60 €
Grand Caf@ ... 3.00€
CAPPUCCING ...ttt ettt eees 3.20€
Chocolat au lait..........oouieeeeeccceee e 200 €
ThE - Verveine............eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 200 €

Nos Digestifs

GRY 27 et 500 €
Armagnac - Cognac - Calvados............ccceeeuerererennnne. 5.00€
Poire Williams..........ccooveueieieieeieieceeeeeee e, 5.00€
Gin - Téquila - Whisky - Vodka.........ccccceovevevernernnnnee. 500 €



Golitez notre cocktail maison 4 €
(a base de Rivesaltes ambré de Salses le Chateau)

Sangria 3,80 €

Nos entrées

Salade €Catalane.............cooeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 700 €
Salade de chévre chaud au miel ...........ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennn, 8,50€
Salade de magrets fUMEs ...........cocoveeevieeeecicnieceeeeeee e, 850%€
Salade de GESIers.........ommmnininriniiessesessess s 850€

Salade gourmande (foie gras, gésiers, magrets fumés)........ 1150 €
Foie gras de canard au vin doux avec sa confiture de figues 10,50 €

Pan con tomate avec jambon ...........cccoevvirrnniceereeeees 9,00 €
Moules gratinées A I'Gioli...........cccevrrerernrnrnrnrnieseseesesenenen, 9,00€
Assiette de dégustation Catalane .............cccoovvververeiereicneennnne. 950 €

(Poivrons frais, anchois et salade, moules gratinées a I'aioli,
pan con tomate avec jambon)

Nos plats
Filet de boeuf sauce au roquefort, poivre ou Banyuls............ 2100 €
Filet de boeuf fagon ROSSINI ..........c.coueuiiieeeeeeeeeeeeeeeee. 2400 €
Les boules de Picoulat ..o 11,00 €

(Boulettes de viandes accompagnées d'haricots blancs servis dans
une sauce tomate maison)

Entrecdte sauce au roquefort, poivre ou Banyuls .................. 1850 €
Magret de canard sauce au roquefort, poivre ou Banyuls
(ENFIEr, TPANCRE) ...t 17,50 €
Magret de canard roti au chévre et au miel ........................... 18,00 €
Pavé de saumon a la plancha..............cc.cecceveveinrerernrnieiennnanns 1450€
Gambas @ la plancha..............c.coeiveieeiiieieeeeeeee e 18,00 €
Parillade de la mer a la plancha.............ccccooccuveevevenrevcrereienne. 2100 €
(Noix de Saint Jacques, gambas, seiche, couteaux, moules)

Nos pizzas
Lombardia (tfomate, fromage fondu)........cccccooeuvrrrvrnreirrernnnnnes 8,00 €
Piemontaise (tomate, persillade, fromage fondu)..................... 9,00€
Siciliana (tomate, poivrons frais, chorizo, piment, olives,
fromage foNdU)..........cccuvierririeiieieeeeeee e 950€
Toscana (tomate, jambon blanc, champignons frais,
oeuf, fromage foNdu)..........ccouvvurieiniercrieireeeeeee e 950€
Napolitana (tfomate, anchois, olives, fromage fondu)............... 950€
Venetia (fomate, fruits de mer, persillade,
fromage foNdu)..........cccuvierririeiicieeeeeee e 950€
Capria (tomate, poivrons frais, champignons frais, oignons,
aubergine, fromage fondu) 9,00€
Emilia (tomate, viande de boeuf haché, oignons, oeuf,
fromage fondu).........cceiuiririnirieeeeee s 9,00 €
Calabrese (creme fraiche, chevre, roquefort,
lardons fumés, fromage fondu).........c.cccoevrirreirrnrnrnrsrereenenns 9,50 €
Roma (creme frdiche, reblochon, oignons,..............ccccoeveevruerucrnnnnne. 950€

lardons fumés, pomme de terre, fromage fondu)

Sardegna (creme fraiche, saumon fumé, noix de pétoncle,

origan, fromage fondu)..........cccoeceureeurierieeinieinieeeeese s 950%€
(Pour tout supplément d'ingrédient 1%€)

Restaurant Pizzeria
du Fort de Salses

Menu Enfant 8, 50 € (Boisson comprise)
Steak haché pommes frites
(0] ¥
pizza
(tomate, jambon blanc et fromage fondu)
Glace 1 boule
« Une confiserie sera offerte a la fin du repas, si tu es sage »

Nos formules «Suggestion du chef»

Jambon serrano 14,50 €
Pizza Siciliana

Salade de magrets fumés 15,50 €
Pizza piemontaise

Salade de chévre chaud au miel 23,50 €

Entrecote

(sauce au poivre, au Banyuls ou au Roquefort)

Menu Pizza 15,00 €

La salade composée

NN NN

Pizza Toscana (sans oeuf)
. ou .
Pizza Venetia

NN NN

Creme Catalane

ou
Glace 2 boules
Possibilité d'un dessert a la carte, supplément au menu 2,80 €

Formule Express 10 € (uniquement le midi)
(Un quart de vin compris, boisson non changeable)
«Tranches de magret, ses pommes frites et sa salade»

Possibilité de supplément

Sauce (maison) au roquefort, poivre ou Banyuls 1,50 €

Menu Méditerranéen 22,00 €

Le foie gras de canard au vin doux
avec sa configure de figues
(supplément 2 €)
ou

L'Assiette de dégustation Catalane =~
(Pan con tomate avec jambon, moules gratinées a
I'aioli, poivrons frais, anchois et salade)

~NN NN NN NN

Le filet de boeuf sauce du chef (supplément 3 €)

ou
La Parillade de la mer a la plancha
(Noix de Saint Jacques, gambas, seiche,
couteaux, moules)

(supplément 3 €)
ou
Le magret de canard sauce au choix

ou
Le pavé de saumon a la plancha

Les profiteroles ou la glace ou la creme catalane

ou
I'ile flottante ou le fromage

Toutes nos viandes sont d'origine France

Prix TTC, service compris

Menu Catalan 16,00 €

La salade Catalane

NN NN

~NN NN NN

(plat typique du Roussillon, boulettes de viandes accompagnées
d'haricots blancs servis dans une sauce tomate maison)

NN NN

La créeme Catalane (maison)




